CIABATTA RUSTICA

cOD. 1715 FP1715

Escala 2:3 (cm)

gnea :e pan rustico pr.ec':oci<|iobr|tr|iconge|jdo. 5 Largo: 18 - 21 cm

u sabor textura Inigualable hacen de este pan una opcion o _
irresistible.yLa corteza crg:)cante y enharinada, su sze espectaPcular 2:::\7\)\%52,57éicm
horneada en el piso del horno, una miga fresca con irregulares alveolos

son los ingredientes necesarios para que la elijas todos los dias.

Harina de trigo fortificada (Harina de trigo,

niacina, hierro  reducido, tiamina,
@ Med.ldas ' @ £ Descongelafio riboflavina, acido fdlico, enzimas), agua,
Dimensiones CEjek T|empo: 10 a 15 minutos aceite de oliva extra virgen, sal, levadura,
50 x 4Q x 27 cm B emulsionante: Estearoil lactilato de Sodio,
Contenido: b Preparacion O O O Destilado de monoglicéridos, mejorador de
45 unidades Unid. x bandeja: 6 . enzimas. Conti luten.
Peco metor 6,5 kg D 20 o O O O masa: enzimas. Contiene gluten
Peso unitario H Precalentado
Precocido: 145 g Temperatura: 240°C Porcion: 50 g Cantidad %VD
Cocido: 133 g O (1 unidad) x porcion  (**)
o° Coccion )
©) Vida atil 180°C, con vapor, de 10 a 12 minutos Valor Energético 106 keal
9 18°C (referencia, ajustar segan horno). ) (443 kJ)
meses a - Carbohidratos 207¢ 7%
2™ Terminacion: Proteinas 33g 4%
UPC o [crminaeiens Grasas Totales 0,3¢g 1%
858339003205 t‘st“ P Ve eeme sl e Grasas Saturadas ~ 0.2g 1%
erinie: Grasas Trans 0 -
Tiempo maximo de exposicion en Fibra Alimentaria o’3gg 1%
vitrina para la venta: 6 horas. Sodio 215 mg 9%
**% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o

menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
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La informacion de éste documento puede estar sujeta a cambios de acuerdo a los estandares de produccion.




