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Linea de pan rastico precocido ultracongelado. Su sabor y textura Larso: 7.5 - 8.5 cm
inigualable hacen de este pan una opcion irresistible. La corteza Ancho: 6.5 - 7.5 cm

crocante y enharinada, su base espectacular horneada en el piso del
horno, una miga fresca con irregulares alveolos son los ingredientes
necesarios para que la elijas todos los dias.

Harina de trigo, agua, aceite vegetal,
sal, levadura, mejorante (Carbonato de

7 Medidas © % Atemperar calcio, esteres mixtos aceticos vy
Dimensiones caja: Tiempo: 15 a 20 minutos a tempera- tartaricos de mono y diglicéridos de
49.4 x39.8x27.2cm tura ambiente acidos grasos, enzimas, acido ascorbico,
Contenido: sabor y azodicarbonamida).
150 unidades P Preparacion OOOO0O0O Contiene gluten
Peso neto: 8.3 kg Unid. x bandeja: 24 8%

Tamano: 40 x 60 cm  |[OOOOO0

Peso unitario

Precocido: 55-70 g |8 Precalentado
Temperatura: 250°C Porcion: 50 g Cantidad %VD
© Vida atil O (1 unidad) x porcion  (**)
9 meses a -18°C @Ol Coccién Valor Energético 106 kcal
2.10°C de Sa7 min, (referencia, (443 kJ)
H Consérvese ajustar segun horno). Carbohidratos 207 ¢ 7%
Temperatura: -18°C Proteinas 33¢g 4%
i £\ Terminacidn: Grasas Totales 03¢g 1%
UPC Tiempo maximo de exposicion en Grasas Saturadas 0,2¢g 1%
vitrina para la venta: 6 horas. Grasas Trans Og =
el 00212 Fibra Alimentaria 0,3¢g 1%
“ ‘“ “““H - ” - .
**% Valores Diarios con base a una dieta de 2.000 kcal
u 8.400 kJ. Sus valores diarios pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades energéticas.
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La informacion de éste documento puede estar sujeta a cambios de acuerdo a los estandares de produccion.




